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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ARIQUEMES

Estudo Técnico Preliminar 355/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 17419/2026

2. Descricao da necessidade
2.1. Contextualizacdo da Necessidade

2.1.1. As unidades e servicos vinculados a Administracdo Publica Municipal desenvolvem, de forma continua,
atividades de atendimento a populacdo, assisténcia a saude, acompanhamento socioassistencial, convivéncia e
integracdo comunitéria. No desenvolvimento dessas atribuicdes, determinadas unidades necessitam preparar e
disponibilizar refei¢cdes, lanches e outras preparacfes alimentares destinadas aos usuérios atendidos, de acordo com
a natureza e a programacao de cada servico.

2.1.2. No ambito da Secretaria Municipal de Saude — SEMSAU, a necessidade estd relacionada a rotina de
alimentacdo das unidades e servicos que realizam atendimento aos usuéarios do Sistema Unico de Satde — SUS,
especialmente pacientes e acompanhantes. Os alimentos sdo utilizados no preparo das refeicbes e demais
preparacgfes previstas nos cardapios elaborados para atendimento das demandas das unidades, constituindo parte da
rotina de funcionamento dos servigos que disponibilizam alimentacéo aos usuarios.

2.1.3. No ambito da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social — SEMDES, a necessidade decorre das
atividades desenvolvidas pelo Espaco Conviver, Centros de Referéncia de Assisténcia Social — CRAS, Centro de
Referéncia Especializado de Assisténcia Social - CREAS e Centro de Convivéncia ldade Viva. Nessas unidades, o0s
alimentos séo utilizados no preparo de refeicdes e outras preparagfes disponibilizadas durante reunifes, oficinas,
encontros, eventos e demais acdes realizadas com o0s usuarios dos servicos socioassistenciais.

2.1.4. A demanda compreende, especificamente, alimentos de natureza perecivel, como carne bovina, peixe, legumes
e verduras, utilizados em diferentes preparacdes alimentares. Por apresentarem caracteristicas que exigem cuidados
especificos de conservacao e possuirem prazo de validade reduzido em comparacao a produtos nao pereciveis,
esses alimentos demandam planejamento compativel com o consumo das unidades, a frequéncia das atividades e as
condicbes adequadas de armazenamento e manipulacéo.

2.2. Relevancia e Justificativa

7

2.2.1. A disponibilidade adequada dos alimentos € necessaria para preservar a continuidade das atividades de
alimentacdo desenvolvidas pelas unidades municipais, uma vez que a auséncia ou insuficiéncia desses produtos
pode interferir diretamente no preparo das refei¢cdes, lanches e demais preparag¢des previstas para 0s usuarios.

2.2.2. Na area da Saude, a necessidade assume especial relevancia em razéo da rotina de atendimento das unidades
gue disponibilizam alimentagdo a pacientes e acompanhantes. A indisponibilidade de determinados alimentos pode
exigir alteracbes nos cardapios previamente planejados, comprometer prepara¢des previstas e dificultar a
manutencdo da rotina alimentar estabelecida pelas unidades.

2.2.3. Na area da Assisténcia Social, os alimentos constituem apoio as atividades desenvolvidas com os usuarios dos
servicos socioassistenciais. A indisponibilidade desses produtos pode dificultar a execucdo das atividades
programadas e exigir alteracdes nas preparacdes previstas para os participantes.
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2.2.4. A caracteristica perecivel dos alimentos também constitui aspecto relevante da necessidade pois requerem
condicBes apropriadas de armazenamento, conservacdo e manipulacdo, além de reposicdo compativel com o
consumo, de modo a evitar tanto a falta dos produtos necessarios as atividades quanto perdas decorrentes de
aquisicéo ou disponibilizacdo em quantidade incompativel com a capacidade de utilizacdo das unidades.

2.2.5. A ndo satisfacdo da necessidade pode ocasionar descontinuidade ou alteragdo ndo planejada das preparacdes
alimentares, substituicdo de ingredientes, comprometimento dos cardapios estabelecidos, desperdicio de alimentos e
dificuldades na realizacéo de atividades que dependem da preparacao e disponibilizacéo de refeicbes e lanches.

2.3. Publico-Alvo e Beneficios

2.3.1. O publico diretamente beneficiado compreende os usudrios dos servicos municipais que recebem alimentagéo
ou participam de atividades nas quais séo disponibilizadas refei¢cfes, lanches e demais preparacdes, destacando-se:

* pacientes e acompanhantes atendidos pelas unidades e servigos da rede municipal de saude;
* uysuarios dos servigos, programas e acdes desenvolvidos pela rede socioassistencial;

* criancas, adolescentes, adultos e idosos participantes das atividades realizadas pelo Espaco Conviver, CRAS,
CREAS e Centro de Convivéncia ldade Viva;

¢ familias e demais usuéarios que participam de reunides, oficinas, encontros, eventos e acfes coletivas
promovidas pelas unidades municipais.

2.3.2. O atendimento da necessidade contribui para a continuidade das atividades institucionais, para a regularidade
das preparacfes alimentares e para a adequada execucgdo das acdes de salide e assisténcia social, proporcionando
melhores condi¢Bes de atendimento, acolhimento e permanéncia dos usuarios nas atividades desenvolvidas pelo
Municipio.

2.3.3. Como beneficio indireto, a manutencdo da disponibilidade adequada dos alimentos contribui para o
planejamento das atividades das unidades, reduzindo a ocorréncia de alteragbes emergenciais de cardapios,
substituicdes ndo planejadas e perdas decorrentes da indisponibilidade ou inadequacéo dos produtos necessarios as
preparacoes.

2.4. Alinhamento Institucional

2.4.1. A necessidade estd alinhada as atribuigBes institucionais do Municipio relacionadas a prestacdo de servigos
publicos de salde e assisténcia social, considerando que a adequada execucao dessas politicas publicas exige
condicbes materiais compativeis com as atividades desenvolvidas pelas unidades responsaveis pelo atendimento da
populagéo.

2.4.2. Na &rea da saulde, a necessidade relaciona-se a continuidade dos servigos prestados aos usudrios do Sistema
Unico de Saude — SUS, especialmente nas unidades que desenvolvem atividades de alimentagdo como parte de sua
rotina de atendimento.

2.4.3. Na é&rea da assisténcia social, a necessidade esta vinculada a execucdo das acles, servicos e atividades
desenvolvidos pela rede socioassistencial municipal, especialmente aquelas destinadas ao atendimento, convivéncia,
acompanhamento e fortalecimento dos vinculos dos usuarios.

2.4.4. Dessa forma, a necessidade identificada contribui para a manutengéo das condi¢cdes necessarias ao regular
funcionamento das unidades municipais e para a continuidade das atividades finalisticas desenvolvidas nas areas de
salde e assisténcia social.

2.5. Sintese do Problema a Ser Resolvido

2.5.1. O problema identificado consiste na necessidade de manter condicdes adequadas para a continuidade das
atividades de alimentacao desenvolvidas pelas unidades municipais de Saude e Assisténcia Social, considerando as
diferentes rotinas de atendimento, a frequéncia das atividades e as necessidades dos usuéarios dos servigos.
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2.5.2. A insuficiéncia de condi¢des para atender as demandas de alimentacdo pode comprometer a execucdo dos
cardapios e preparacdes planejadas, provocar alteracdes ndo previstas, dificultar a realizacdo de reunides, oficinas,
encontros, eventos e demais atividades que envolvam alimentacdo, além de gerar perdas decorrentes da
inadequacédo entre 0 consumo, a conservagao e as caracteristicas dos alimentos utilizados.

2.5.3. Assim, a necessidade a ser atendida esta relacionada a manutencdo da continuidade e regularidade das
atividades que dependem da disponibilizacdo de alimentacdo, assegurando condicdes compativeis com o
funcionamento das unidades e com a prestacdo dos servigos publicos de Salde e Assisténcia Social, sem antecipar,
nesta etapa, a definicdo da solugéo a ser adotada pela Administracao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE LORENA PEREIRA FIORENZANI
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL MICHELINE BARCELOS

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. Considerando a necessidade de assegurar condicdes adequadas para a continuidade das
atividades desenvolvidas pelas unidades municipais de Salude e Assisténcia Social, a futura contratacdo devera
estabelecer requisitos capazes de garantir que os produtos fornecidos sejam adequados ao consumo humano,
atendam as especificacdes técnicas definidas pela Administracdo, sejam entregues em condicbes apropriadas de
conservacao e mantenham padrdes de qualidade e seguranga sanitaria compativeis com sua natureza.

4.1.1 Requisitos Funcionais e Operacionais

4.1.1.1 Os produtos deverdo corresponder integralmente as especificacdes técnicas, unidades de fornecimento,
caracteristicas, padrées de apresentacéo e demais condicdes estabelecidas nos documentos da contratacao.

4.1.2. O fornecimento devera contemplar exclusivamente os grupos de alimentos que integram o objeto,
compreendendo carne bovina, peixe, legumes e verduras, observadas as especificagfes individualizadas de cada
item.

4.1.3. Os alimentos deverao ser préprios para 0 consumo humano, apresentar caracteristicas compativeis com sua
natureza e finalidade e estar em condicbes adequadas para utilizacdo no preparo de refeicbes, lanches e demais
preparacoes alimentares.

4.1.4. Os produtos deverdo ser entregues em quantidade, unidade de medida e apresentacdo compativeis com o
solicitado pela Administracdo, ndo sendo admitida a entrega de produtos em desacordo com as especificacdes
estabelecidas.

4.1.5. Considerando a utilizacdo dos alimentos em diferentes unidades municipais, os produtos deverdo apresentar
padrao de qualidade uniforme e compativel com as especifica¢cdes definidas para cada item, de modo a possibilitar
sua utilizacéo nas preparacdes planejadas.

4.2. Requisitos de Qualidade e Seguranca dos Alimentos

4.2.1. Os alimentos deverao apresentar caracteristicas sensoriais proprias de cada produto, tais como aparéncia, cor,
odor, textura e consisténcia compativeis com sua natureza, ndo podendo apresentar sinais de deterioracao,
fermentacdo, contaminacéo, presenca de sujidades, parasitas ou qualquer outra caracteristica que comprometa sua
gualidade ou seguranca.

4.2.2. Os produtos deverdo ser provenientes de estabelecimentos regularmente constituidos e atender as exigéncias
sanitarias e de inspecao aplicaveis a sua natureza.
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4.2.3. Os produtos de origem animal deverdo possuir procedéncia de estabelecimento sujeito a inspecdo sanitéria
oficial, observada a legislacéo aplicavel e o0 ambito de comercializacdo correspondente.

4.2.4. Os alimentos deverdo ser entregues devidamente acondicionados e protegidos contra contaminagéao,
deterioracdo, danos fisicos e demais condicfes que possam comprometer sua qualidade durante o transporte e até o
recebimento pela Administracéo.

4.2.5. As embalagens, quando aplicaveis, deverdo estar integras, limpas, adequadas ao produto, proprias para
contato com alimentos e devidamente identificadas conforme a legislacdo pertinente.

4.2.6. Nao serdo aceitos produtos que apresentem embalagem violada, sinais de descongelamento inadequado,
deterioracdo, alteracdes de caracteristicas sensoriais ou qualquer condicdo que indique comprometimento da
gualidade ou seguranga para consumo.

4.3. Requisitos de Conservacao, Transporte e Entrega

4.3.1. O transporte dos alimentos devera ser realizado em condi¢cdes que preservem sua qualidade, integridade e
seguranca, observadas as caracteristicas especificas de cada produto.

4.3.2. Os veiculos e equipamentos utilizados no transporte deverao apresentar condicdes adequadas de higiene,
conservacdo e funcionamento, de forma a evitar contaminacao, deterioracdo ou alteracdo das caracteristicas dos
alimentos.

4.3.3. Os produtos que necessitem de controle de temperatura deverao ser transportados em condicées compativeis
com sua conservacgédo, de modo a preservar a cadeia de frio durante o deslocamento e até o momento da entrega.

4.3.4. As entregas deverdo ser realizadas nos locais, condicGes e horarios estabelecidos pela Administragéo,
conforme as necessidades das unidades demandantes e as condi¢des definidas nos documentos da contratacao.

4.3.5. Em razado da natureza perecivel dos produtos, o fornecimento devera permitir o atendimento das demandas das
unidades em quantidade compativel com o consumo e com a capacidade de armazenamento disponivel, evitando
situacOes de desabastecimento e perdas decorrentes de excesso de produtos.

4.4. Requisitos de Atendimento da Demanda

4.4.1. Devera possibilitar o atendimento das demandas das unidades municipais de forma compativel com o
planejamento e a programagéao das atividades de Saude e Assisténcia Social.

4.4.2. O fornecedor devera possuir capacidade operacional para atender as solicitacées da Administracdo nos prazos
estabelecidos, considerando a possibilidade de atendimento a diferentes unidades e locais indicados nos documentos
da contratacao.

4.4.3. Devera ser mantida comunicacdo adequada entre o fornecedor e a Administragdo para recebimento das
solicitagdes, esclarecimento de dlvidas, programacao das entregas e comunicacdo de eventuais ocorréncias que
possam afetar o atendimento da demanda.

4.5. Requisitos de Recebimento e Conformidade

4.5.1. O recebimento dos produtos ficara condicionado a verificagdo de sua conformidade com as especificacdes
estabelecidas, incluindo quantidade, qualidade, integridade, condigcbes de conservacdo, apresentacdo e demais
caracteristicas exigidas.

4.5.2. Os produtos que estiverem em desacordo com as especificacdes, apresentarem condi¢fes inadequadas de
conservacao ou forem considerados impréprios para utilizacdo deveréo ser recusados pela Administracao.

4.5.3. Os produtos recusados em razdo de desconformidade deverao ser substituidos pelo fornecedor, sem 6nus
adicional para a Administracdo, dentro do prazo estabelecido nos documentos da contratacdo, de forma a né&o
comprometer a continuidade das atividades das unidades demandantes.
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4.5.4. A aceitacdo do produto no momento do recebimento nédo afastara a responsabilidade do fornecedor quanto a
gualidade e seguranca dos alimentos, nos limites estabelecidos pela legislagédo e pelos documentos da contratacao.

4.6. Requisitos de Padrao de Mercado e Rastreabilidade

4.6.1. Os produtos deverdo observar os padrdes de qualidade e apresentacdo usualmente praticados no mercado
para cada categoria de alimento, sem prejuizo das especificacfes técnicas estabelecidas pela Administracéo.

4.6.2. Sempre que aplicavel, os produtos deverdo apresentar identificacdo que permita verificar sua procedéncia,
origem, lote, data de producdo ou embalagem e prazo de validade, conforme as exigéncias legais pertinentes.

4.6.3. Para os produtos de origem animal, deverdo ser observados os requisitos de inspecdo, identificacdo e
rastreabilidade estabelecidos pela legislacédo sanitaria e de defesa agropecuaria aplicavel.

4.6.4. As especificacBes dos produtos deverdo utilizar caracteristicas objetivas e usualmente reconhecidas pelo
mercado, evitando exigéncias de marca, fabricante ou caracteristicas que possam restringir injustificadamente a
competitividade.

4.7. Requisitos Sanitarios e Normativos

4.7.1. A execucdo da contratacdo devera observar a legislacdo sanitéria, de seguranca dos alimentos, de inspecao e
de defesa agropecuaria aplicavel aos produtos objeto da contratacao.

4.7.2. Deverdo ser observadas, conforme aplicabilidade a cada produto e etapa do fornecimento, as normas da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA e dos 6rgaos de
vigilancia sanitéria e inspecdo competentes.

4.7.3. Os produtos de origem animal deverdo atender as normas oficiais de inspecdo e fiscalizacdo sanitaria
aplicaveis, inclusive quanto a procedéncia, processamento, acondicionamento, conservacdo, transporte e
comercializacao.

4.7.4. O fornecimento deverd observar as boas préaticas aplicaveis a manipulacdo, armazenamento, transporte e
conservacdo de alimentos, de modo a prevenir contaminagdes e preservar a seguranca dos produtos destinados ao
consumo.

4.7.5. A contratacdo devera observar a Lei n°® 14.133/2021 e demais normas municipais aplicaveis as contratacdes
publicas, sem prejuizo da legislacéo especifica relacionada & segurancga e a qualidade dos alimentos.

4.8. Requisitos de Sustentabilidade

4.8.1. Sempre que tecnicamente viavel e sem prejuizo da qualidade e seguranca dos alimentos, deverdo ser
adotadas préticas que reduzam a geracao de residuos e o uso desnecessario de materiais de embalagem.

4.8.2. As embalagens e materiais utilizados no acondicionamento e transporte deverdo observar, quando aplicavel,
requisitos de reutilizacdo, reciclabilidade ou adequada destinagdo, em conformidade com a legislacdo ambiental
pertinente.

4.8.3. O planejamento das entregas devera considerar a natureza perecivel dos alimentos, buscando compatibilizar
as quantidades entregues com a capacidade de consumo e armazenamento das unidades, de modo a reduzir perdas
e desperdicios.

4.9. Requisitos de Habilitacao e Regularidade

4.9.1. Os interessados deverdo comprovar, na forma estabelecida no instrumento convocatério, as condicdes de
habilitacéo juridica, fiscal, trabalhista, econdbmico-financeira e técnica exigidas pela legislacdo e compativeis com o
objeto.
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4.9.2. Quando exigivel em razdo da natureza dos produtos ou das atividades desenvolvidas, deverdo ser
apresentados os documentos e registros sanitarios ou de inspec¢do pertinentes, observados os limites e requisitos
previstos na legislacdo aplicavel.

4.9.3. Durante a execuc¢do da contratacdo, deverdo ser mantidas as condi¢ces de habilitacdo e qualificacdo exigidas
para a contratagdo, na forma da legislacéo vigente.

4.10. Requisitos Relacionados a Execucao e a Continuidade

4.10.1. Considerando a natureza continua da demanda e a perecibilidade dos produtos, a execucao devera ocorrer de
forma a evitar interrupgcdes que possam comprometer o preparo de refeicdes, lanches e demais atividades
alimentares das unidades demandantes.

4.10.2. Eventuais ocorréncias que impegam ou possam comprometer o atendimento das solicitacdes deverdo ser
comunicadas tempestivamente a Administracdo, sem prejuizo das responsabilidades decorrentes do descumprimento
das obrigag6es assumidas.

4.10.3. O fornecedor devera responder pela qualidade dos produtos entregues e pelos prejuizos decorrentes do
fornecimento de alimentos em desacordo com as especificagdes ou com as condi¢des sanitarias exigidas.

4.10.4. Os requisitos estabelecidos deverdo ser suficientes para assegurar qualidade, seguranca alimentar,
regularidade e adequacdo dos produtos as necessidades das unidades municipais, sem impor condicdes
desnecessarias ou restritivas a competitividade do certame.

5. Levantamento de Mercado

5.1. Em atendimento as disposic¢des do art. 18, § 1°, inciso V, da Lei n°® 14.133/2021 e da Instrucdo Normativa SEGES
IME n° 58/2022, foi realizado levantamento de mercado com o objetivo de identificar e analisar as alternativas
disponiveis para atendimento da necessidade da Administracdo, considerando as caracteristicas dos alimentos
utilizados nas atividades das unidades municipais, a perecibilidade dos produtos, a necessidade de regularidade no
abastecimento, as condi¢cdes de conservacdo e transporte, a disponibilidade de fornecedores e a realidade do
mercado regional.

5.2. Fornecimento por empresas estabelecidas no Municipio

Consiste na aquisicdo junto a fornecedores estabelecidos no préprio Municipio, tais como distribuidores,
comerciantes, empresas especializadas e estabelecimentos que atuem na comercializacdo dos produtos necessarios.

Vantagens: proximidade, possibilidade de entregas mais rdpidas, facilidade de comunicagéo e reposicao, redugéo
das distancias logisticas e estimulo a economia local.

Desvantagens: eventual limitagdo do numero de fornecedores, menor diversidade de produtos ou capacidade de
atendimento e possivel concentracdo da oferta em determinados segmentos.

5.2.2. Fornecimento por empresas de outros municipios da regiao

Consiste na aquisi¢éo junto a fornecedores localizados em municipios proximos ou na regido de influéncia comercial
do Municipio.

Vantagens: ampliagdo do universo de fornecedores, maior competitividade, possibilidade de acesso a empresas com
maior capacidade de fornecimento e obtencdo de condi¢cdes comerciais mais vantajosas.

Desvantagens: aumento da distancia de transporte, maiores custos logisticos e necessidade de maior planejamento
das entregas e das condi¢des de conservacao.

5.2.3. Fornecimento por empresas de outros Estados ou de abrangéncia regional/nacional
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Consiste na aquisi¢éo junto a empresas com atuacdo além do mercado local e regional, incluindo distribuidores e
empresas especializadas na comercializacdo de alimentos.

Vantagens: ampliacdo significativa da competitividade, maior capacidade de fornecimento, acesso a empresas
especializadas e possibilidade de melhores condi¢cdes comerciais decorrentes da escala de operagao.

Desvantagens: maiores distancias de transporte, maior complexidade logistica, aumento dos custos relacionados ao
deslocamento e maior necessidade de controle das condi¢des de conservagéo dos produtos pereciveis.

5.2.4. Fornecimento direto por produtores, cooperativas e organizacdes da agricultura familiar

Consiste na aquisicado diretamente de produtores rurais, cooperativas, associacdes ou organizacdes aptas a fornecer
os produtos, observadas as condig8es legais, sanitarias e de habilitacao aplicaveis.

Vantagens: aproximacao entre producdo e consumo, reducdo de intermediarios, estimulo a producao regional e
possibilidade de aquisicdo de produtos com maior proximidade da origem.

Desvantagens: capacidade produtiva variavel, sazonalidade, possibilidade de limitacbes quanto a quantidade e
diversidade dos produtos e necessidade de avaliacao da capacidade logistica e de regularidade do fornecimento.

5.2.5. Fornecimento por distribuidores e atacadistas especializados

Consiste na aquisi¢cdo por intermédio de empresas especializadas na distribuicdo e comercializacdo de alimentos,
com capacidade de reunir produtos provenientes de diferentes fornecedores e organizar sua distribuicéo.

Vantagens: maior capacidade de armazenamento e distribuicdo, possibilidade de atendimento de diferentes
categorias de produtos, estrutura logistica propria e capacidade de atendimento de demandas recorrentes.

Desvantagens: existéncia de intermediarios na cadeia de fornecimento, possivel acréscimo de custos decorrentes da
intermediacao e necessidade de verificacdo da origem e das condi¢cBes sanitarias dos produtos.

5.2.6. Sistema de Registro de Precos — SRP

Consiste na utilizacdo do Sistema de Registro de Precos para possibilitar futuras e eventuais contratacfes, mediante
solicitacdes realizadas conforme a necessidade efetiva das unidades administrativas, permitindo o fornecimento
parcelado dos produtos ao longo da vigéncia da ata, sem necessidade de aquisicdo imediata da totalidade dos
guantitativos estimados.

Vantagens:
* possibilita 0 atendimento conforme a necessidade efetiva das unidades;
¢ favorece o fornecimento parcelado, compativel com a natureza perecivel dos produtos;
* reduz a necessidade de aquisicdo antecipada de grandes volumes;
* permite melhor adequacao entre consumo, armazenamento e reposi¢ao;
* proporciona maior flexibilidade diante de oscilagbes na demanda;
* possibilita o planejamento conjunto das necessidades das unidades participantes;
* favorece a obtencdo de condi¢gbes competitivas mediante procedimento licitatorio.
Desvantagens:
* exige planejamento adequado dos quantitativos estimados;
* demanda acompanhamento da vigéncia e do saldo dos quantitativos registrados;

® 0s quantitativos estimados ndo representam, por si sO, garantia de contratacdo integral;
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® requer organizacgao das solicitacdes e programacéo das entregas pelas unidades demandantes.

5.3. Mapeamento e Disponibilidade do Mercado Fornecedor

5.3.1. O mercado fornecedor de géneros alimenticios pereciveis € amplo, diversificado e altamente competitivo,
composto por frigorificos, entrepostos de pescados, distribuidores atacadistas, cooperativas agricolas,
supermercados, feirantes e empresas especializadas na distribuicdo de alimentos.

5.3.2. Constatou-se a presenca de agentes econbmicos em ambito local, regional e estadual habilitados a atender as
demandas do Municipio, reduzindo a vulnerabilidade da cadeia de suprimento e estimulando a economia regional.

5.4. Logistica, Conservacao e Modus Operandi do Fornecimento

5.4.1. Devido a perecibilidade e vulnerabilidade microbiolégica dos itens, a viabilidade técnica e sanitaria do
fornecimento pressupde:

a) Entregas fracionadas e programadas mediante Ordem de Fornecimento emitida pelos 6rgdos demandantes;

b) Manutencéo rigorosa da cadeia de frio (veiculos térmicos/refrigerados) para carnes, peixes e laticinios, e transporte
protegido contra intempéries para hortifruti;

¢) Recebimento condicionado ao cumprimento das condi¢cfes higiénico-sanitarias e prazos minimos de validade
remanescente.

5.5. Padrdes de Mercado e Especificacdes Objetivas

5.5.1. Os itens pretendidos constituem bens comuns, com padrdes de qualidade e comercializacdo bem consolidados
no mercado nacional (conforme padronizacéo do Catalogo de Materiais do Governo Federal — CatMAT).

5.5.2. As especificacBes propostas baseiam-se em critérios estritamente objetivos (tipo, corte, classificacdo, peso,
acondicionamento e normas técnicas de 6rgdos como ANVISA e MAPA), garantindo ampla escolha sem
direcionamento de marcas.

5.6. Aspectos Econémicos e Dindmica de Precos

5.6.1. O mercado de pereciveis € sujeito a oscilacbes de precos decorrentes da sazonalidade agricola, do valor dos
insumos de producéo, do clima, da oferta de safra e dos custos logisticos de combustivel/refrigeracéo.

5.6.2. A pesquisa formal de precos sera processada em conformidade com as diretrizes da Lei n°® 14.133/2021 (art.
23), utilizando prioritariamente o Painel de Precos do Governo Federal, contratacBes similares de outros 6rgaos
publicos e cotagbes diretas no mercado fornecedor.

5.7. Aspectos Sanitarios e Regulatérios Obrigatérios

5.7.1. Os agentes econbmicos desse segmento devem atuar em estrita conformidade com os regulamentos da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e do Ministério da Agricultura e Pecuéria (MAPA).

5.7.2. Para os produtos de origem animal (carnes, peixes e laticinios), exige-se obrigatoriamente a comprovacao de
registro do estabelecimento e do produto perante os 6rgaos oficiais de inspecédo sanitaria (Servico de Inspecao
Municipal - SIM, Estadual - SIE, ou Federal - SIF/MAPA).

5.8. Analise de Riscos e Oportunidades do Mercado

5.8.1. Riscos do Mercado: Oscilagdo de precos de mercado ao longo do ano, perda de qualidade por falha no
transporte refrigerado e interrupcéo na cadeia de suprimentos de produtores especificos.

5.8.2. Oportunidades: A consolidacdo do planejamento de compras entre as diferentes Secretarias municipais (Saude
e Assisténcia Social) gera ganho em escala, atrai maior nimero de licitantes e possibilita precos mais vantajosos para
a Administracao Publica.

5.9. Sintese da Analise Comparativa das Alternativas

5.9.1. O levantamento de mercado evidenciou a existéncia de ampla oferta de fornecedores aptos a atender a
necessidade da Administracdo, abrangendo empresas locais, regionais e de maior abrangéncia territorial,
distribuidores, atacadistas e, conforme a natureza dos produtos, produtores, cooperativas e organizacfes da
agricultura familiar.

5.9.2. As alternativas analisadas apresentam diferentes caracteristicas quanto a capacidade de fornecimento,
abrangéncia territorial, condi¢des logisticas, custos de transporte, regularidade do abastecimento e capacidade de
atendimento das demandas das unidades municipais.
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6. Descricao da solucdao como um todo

6.1. Comparativo das Solu¢des Identificadas no Levantamento de Mercado

6.1.1. A partir do levantamento de mercado realizado, foram identificadas diferentes alternativas capazes de atender a
necessidade da Administracdo, considerando a disponibilidade de fornecedores, a abrangéncia territorial, a
capacidade de fornecimento, as condicdes logisticas e sanitarias e a possibilidade de atendimento continuo das

unidades municipais.

6.1.2. As alternativas analisadas foram comparadas considerando sua disponibilidade no mercado, a existéncia de
padrBes e normas aplicaveis, a necessidade de adaptacdes, a capacidade de atendimento da demanda, a logistica
envolvida, a continuidade do abastecimento e a eficiéncia administrativa.

Padroes e normas

Necessidade de

Continuidade
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da Lei n° 14.133/2021 vigéncia da ata
e demais normas
aplicaveis

6.1.3. As alternativas de fornecimento identificadas apresentam disponibilidade no mercado e estdo sujeitas aos
padrdes sanitarios e de qualidade aplicaveis aos alimentos. Nao foram identificadas necessidades de customizacdo
tecnologica ou adaptagdo especifica dos produtos, sendo suficiente a definicdo objetiva das especificacdes,
condicdes de conservacao, transporte, embalagem, validade e demais requisitos pertinentes.

6.1.4. A principal diferenga entre as alternativas esta relacionada & capacidade de atendimento, a abrangéncia do
mercado fornecedor, a logistica e a forma de organizacdo do fornecimento. Nesse aspecto, a alternativa escolhida
apresenta maior compatibilidade com a natureza varidvel da demanda e com a necessidade de reposi¢do conforme o
consumo efetivo das unidades.

6.2. Tipo de Objeto da Contratagéo

6.2.1. O objeto caracteriza-se como aquisi¢do de bens comuns, uma vez que os produtos possuem padrdes de
qualidade e desempenho que podem ser objetivamente definidos no instrumento convocatério mediante
especificacdes usuais de mercado.

6.2.2. Os produtos a serem adquiridos compreendem géneros alimenticios pereciveis, especificamente carne bovina,
peixe, legumes e verduras, cujas caracteristicas de qualidade, conservacao, apresentacdo, acondicionamento e
demais condi¢bes de fornecimento poderdo ser descritas objetivamente.

6.2.3. A contratacdo ndo envolve desenvolvimento, customizac¢do ou fabricacdo sob medida, devendo os produtos
atender as especificacdes estabelecidas pela Administracao e as normas sanitarias e de qualidade aplicaveis.

6.3. Forma de Contratacdo — Sistema de Registro de Precos

6.3.1. Considerando as caracteristicas da necessidade identificada e as alternativas analisadas, a solugao escolhida
consiste na utilizacdo do Sistema de Registro de Precos — SRP, para futura e eventual aquisicdo dos géneros
alimenticios, com fornecimento parcelado conforme a necessidade efetiva das unidades participantes.

6.3.2. A adocdo do SRP mostra-se adequada em razédo da impossibilidade de determinar com precisdo o momento e
a quantidade exata de cada aquisi¢cao ao longo do periodo, considerando as oscilacGes da demanda das unidades de
Saulde e Assisténcia Social, a programacéo das atividades e a natureza perecivel dos produtos.

6.3.3. O fornecimento parcelado permitira adequar as aquisicdes ao consumo efetivo das unidades, reduzindo a
necessidade de armazenamento prolongado e contribuindo para a prevencéo de perdas decorrentes da deterioracao
ou do vencimento dos produtos.

6.3.4. A utilizacdo do SRP também possibilita maior flexibilidade administrativa, uma vez que as contratagbes poderéo
ocorrer conforme a necessidade, observados os quantitativos registrados, a vigéncia da ata e as condi¢des
estabelecidas no instrumento convocatério.

6.4. Critério de Julgamento por Item

6.4.1. Considerando a diversidade dos produtos e a existéncia de diferentes segmentos no mercado fornecedor,
recomenda-se que o procedimento licitatério adote o critério de julgamento pelo menor pre¢o por item.

6.4.2. A adocgdo do julgamento por item permite que cada produto seja disputado individualmente, ampliando a
participacdo de fornecedores que possuam capacidade de atendimento de determinados produtos ou categorias, sem
exigir que um unico fornecedor possua estrutura para atender integralmente todas as necessidades.
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6.4.3. O julgamento por item também favorece a competitividade e reduz o risco de concentracado do objeto em um
unico fornecedor, possibilitando a participacdo de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte e de fornecedores
especializados em determinados segmentos.

6.4.4. A adocéo do julgamento por item mostra-se especialmente adequada diante das diferencas existentes entre os
produtos quanto a origem, caracteristicas, cadeia de fornecimento, conservagéo, transporte e disponibilidade no
mercado.

6.5. Tipo de Adjudicacéo

6.5.1. A adjudicacdo devera ocorrer por item, em correspondéncia com o critério de julgamento pelo menor preco por
item.

6.5.2. A adjudicacéo por item permite que cada fornecedor seja responsavel apenas pelos produtos para os quais
apresentou proposta vencedora, ampliando a competitividade e evitando a formac¢do de agrupamentos que possam
restringir a participacdo de empresas especializadas.

6.5.3. A adocéo dessa sistematica também reduz a dependéncia da Administragdo em relacdo a um Unico fornecedor
e contribui para a diversificacdo das fontes de abastecimento.

6.6. Requisitos de Qualidade

6.6.1. Os produtos deverdo atender integralmente as especificacdes estabelecidas pela Administracdo, as normas
sanitarias e aos padrdes de qualidade aplicaveis a sua natureza.

6.6.2. Deverdo ser observadas, conforme aplicavel a cada produto, as condicdes relativas a:

a) qualidade e caracteristicas préprias do produto;

b) integridade das embalagens e acondicionamento;

¢) condicOes adequadas de conservacao e transporte;

d) prazo de validade compativel com o consumo e as condi¢bes estabelecidas pela Administracao;
e) higiene e seguranca sanitaria;

f) origem e procedéncia regular dos produtos;

g) requisitos de inspecao sanitaria aplicaveis aos produtos de origem animal;

h) auséncia de sinais de deterioracdo, contaminacdo, alteracdo ou qualquer condicdo que comprometa sua qualidade
OU seguranga para consumo.

6.6.3. Os produtos de origem animal deverdo observar as exigéncias dos servicos oficiais de inspecdo e demais
normas sanitarias aplicaveis, conforme a natureza e a origem do produto.

6.6.4. O recebimento dos produtos ficard condicionado a verificacdo de sua conformidade com as especificacoes,
guantidades, condi¢cfes de conservacéo e demais requisitos estabelecidos pela Administracao.

6.7. Continuidade da Contratagdo

6.7.1. A continuidade do abastecimento constitui aspecto relevante da solucdo, considerando que as unidades
municipais desenvolvem atividades recorrentes que dependem da disponibilidade de insumos para preparacdo e
disponibilizacdo de alimentacdo aos usuarios.

6.7.2. A utilizacdo do Sistema de Registro de Precos, associada ao fornecimento parcelado, possibilita maior
previsibilidade e flexibilidade para o atendimento das necessidades ao longo da vigéncia da ata, reduzindo a
necessidade de realizacdo de procedimentos sucessivos para cada demanda.
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6.7.3. A adocdo do julgamento e da adjudicacdo por item contribui adicionalmente para a continuidade do
abastecimento ao ampliar o nimero potencial de fornecedores e reduzir a dependéncia de um Unico agente
econdmico.

6.7.4. A continuidade pretendida ndo implica obrigatoriedade de aquisicdo integral dos quantitativos estimados,
devendo as contratagBes ocorrer conforme a necessidade efetiva da Administragcdo e observadas as condi¢des
estabelecidas no instrumento convocatério e na ata de registro de precos.

6.8. Justificativa para a Escolha da Solucdo

6.8.1. A solucéo foi selecionada apés andlise comparativa das alternativas identificadas no levantamento de mercado,
considerando a necessidade de atendimento continuo das unidades municipais, a variabilidade da demanda, a
perecibilidade dos produtos, as condi¢bes de armazenamento e a necessidade de compatibilizar as aquisicbes com o
consumo efetivo.

6.8.2. A aquisicao exclusivamente junto a fornecedores locais apresenta a vantagem da proximidade, porém pode
restringir o universo competitivo e a capacidade de fornecimento de determinadas categorias de produtos. A
ampliacdo para fornecedores regionais e nacionais aumenta a competitividade, mas pode representar maior
complexidade logistica para produtos pereciveis.

6.8.3. A aquisicdo diretamente de produtores, cooperativas e organizacdes da agricultura familiar constitui alternativa
relevante para determinados produtos, especialmente aqueles de producéo regional, porém sua capacidade de
atendimento pode variar em razdo da sazonalidade, disponibilidade e estrutura produtiva, ndo sendo suficiente,
isoladamente, para assegurar o atendimento integral e continuo de todas as necessidades identificadas.

6.8.4. A utilizacdo de distribuidores e atacadistas especializados apresenta capacidade operacional e logistica
compativel com demandas recorrentes, porém nao elimina a necessidade de uma forma de contratagdo que permita a
Administracdo adequar as aquisicdes ao consumo efetivo.

6.8.5. Nesse contexto, 0 Sistema de Registro de Precos apresenta maior aderéncia a necessidade identificada, pois
permite a realizacdo de aquisi¢cdes conforme a demanda, possibilita o fornecimento parcelado, reduz a necessidade
de armazenamento prolongado e permite melhor adequagdo entre os quantitativos adquiridos e o consumo das
unidades.

6.8.6. A solucdo também favorece a eficiéncia administrativa, uma vez que permite o planejamento conjunto das
demandas das unidades participantes e evita a necessidade de instauracao de procedimentos sucessivos para cada
aquisicao durante a vigéncia da ata, sem impor a Administracao a aquisi¢cdo imediata da totalidade dos quantitativos
estimados.

6.8.7. A escolha pelo julgamento e adjudicagdo por item complementa a solugdo, pois amplia a competitividade,
possibilita a participacdo de fornecedores com diferentes capacidades e especializacbes e reduz o risco de
concentragdo do fornecimento em um (nico agente econdémico.

6.8.8. A solucédo apresenta ampla disponibilidade no mercado, uma vez que os produtos pretendidos sdo bens
comuns e amplamente comercializados, havendo diferentes perfis de fornecedores aptos a participar da disputa,
desde empresas locais e regionais até distribuidores e fornecedores de maior abrangéncia.

6.8.9. Quanto a sustentabilidade, a solucdo possibilita a reducdo de perdas decorrentes de aquisicdo e
armazenamento excessivos, uma vez que o fornecimento parcelado permite maior compatibilidade entre as
aquisicbes e o consumo efetivo. A ampliacdo da participacdo de fornecedores locais e regionais também pode
contribuir para a reducéo das distancias de transporte e para o fortalecimento da economia local e regional, quando
houver condigbes de competitividade e atendimento aos requisitos estabelecidos.

6.8.10. Diante do conjunto de fatores analisados, conclui-se que a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis,
mediante Sistema de Registro de Precos, com julgamento e adjudicacdo por item e fornecimento parcelado
conforme a demanda, constitui a solugdo que apresenta maior compatibilidade com as necessidades identificadas,
conciliando continuidade do abastecimento, flexibilidade, competitividade, qualidade, seguranca sanitaria e eficiéncia
na aplicagao dos recursos publicos.
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Da Renovacao dos quantitativos registrados

6.6 Em conformidade com o disposto no art. 1° do Decreto n® 21.515/2024, que altera os artigos 22 e 23 do Decreto
n® 20.626/2024, bem como no art. 84 da Lei Federal n° 14.133/2021, fica autorizada a renovacdo dos quantitativos
registrados na presente Ata de Registro de Precos, limitada ao quantitativo originalmente licitado, desde que
observadas as condi¢Bes estabelecidas para a prorrogagao de sua vigéncia.

6.6.1 A renovagdo dos quantitativos registrados podera ser efetivada mediante o atendimento cumulativo dos
seguintes requisitos:

6.6.2 comprovacao, pela Administracdo, de que o0s precos registrados permanecem vantajosos, em
observancia aos principios da economicidade e eficiéncia; previsdo expressa da possibilidade de renovacao
nos documentos convocatdrios e na fase preparatéria do processo licitatorio;

6.6.3 justificativa técnica elaborada pela unidade requisitante, demonstrando a efetiva necessidade de
manutengao ou incremento dos quantitativos para atender ao interesse publico.

6.7 A renovagcdo dos quantitativos devera ser formalizada mediante termo aditivo especifico, mantendo-se as
condi¢Bes originalmente pactuadas e respeitando-se os limites e disposi¢cdes estabelecidos na Lei Federal n° 14.133
/2021, de modo a assegurar o cumprimento dos principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e
eficiéncia.

Justificativa para ndo Exigéncia de Garantia Contratual

Considerando o disposto no art. 96 da Lei n°® 14.133/2021, que faculta a Administracdo exigir garantia contratual
guando demonstrada sua necessidade, verifica-se que, no presente caso, tal exigéncia nao se mostra pertinente, uma
vez que o objeto da contratagéo refere-se ao fornecimento de bens de consumo comuns — Registro de Precos para
aquisicao de géneros alimenticios pereciveis (Carne bovina, Peixe, Legumes, Verduras) , de baixo valor unitario,
entrega parcelada e natureza simples, sem complexidade técnica ou riscos operacionais relevantes. A execugéo
contratual serd acompanhada por servidor designado, com recebimento provisério e definitivo de cada remessa, o
gue possibilita a verificacdo imediata da conformidade dos produtos e, em caso de irregularidades, a substituicdo dos
itens ou suspensdo do pagamento até a regularizacdo. Assim, 0os mecanismos administrativos e contratuais de
controle, como a conferéncia das entregas, aplicacdo de penalidades e obrigacdo de reposicdo sem 6nus, sado
suficientes para resguardar o interesse publico, tornando desnecessaria a exigéncia de garantia formal. Ademais, tal
exigéncia poderia restringir a competitividade e elevar os precos ofertados, sobretudo para micro e pequenas
empresas, contrariando os principios da economicidade, proporcionalidade e ampla participagdo previstos na Lei n°
14.133/2021. Dessa forma, justifica-se a ndo exigéncia de garantia contratual, por se tratar de medida
desproporcional e economicamente desfavoravel diante da baixa complexidade e do reduzido risco da contratacao.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

14.1 Para chegar ao calculo estimado das quantidades apresentadas, a Diretoria de Compras enviou memorando as
secretarias municipais solicitando as mesmas que estimassem 0s quantitativos necessarios para cada item conforme
sua demanda, devidamente justificados através de Metodologia de Calculo, a qual se encontra a seguir.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - SEMSAU ID:4269165

Para a definicdo das quantidades, adotou-se como base o consumo histérico dos ultimos 12 (doze)
meses, conforme registros constantes na ARP n°® 090/SML/2025/14.133-2021, vinculada ao Processo
n° 14218/SEMPOG/2025, decorrente do PE n° 90104/2025/PREGAO/SML/PMA-GSRP.

Sobre os quantitativos apurados, foi aplicado um acréscimo de 25% (vinte e cinco por cento), com a
finalidade de resguardar a Administracdo quanto a possiveis variagbes de consumo, aumento da
demanda, ampliagdo de servigos e eventuais intercorréncias no fornecimento, assegurando, assim, a
continuidade do atendimento sem prejuizos as atividades institucionais.

Quanto aos itens 1 e 7, trata-se de itens novos, cuja inclusédo foi fundamentada no Memorando n° 84
/SEMSAU/UTI/2026. A solicitagdo decorre de avaliagdo técnica realizada pela equipe de nutricdo, que
identificou a necessidade de ampliagéo das opcdes alimentares ofertadas aos pacientes internados no
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Hospital Municipal, Obstetricia e Casa de Parto, especialmente no que se refere as ceias hospitalares.
A solicitacdo da compra com a apresentacdo em Embalagens de 170 a 200 ml, justifica-se por critérios
técnicos e assistenciais, uma vez que a oferta em por¢des individuais proporciona melhores condi¢des
higiénico-sanitarias, reduz o risco de contaminacdo cruzada, facilita o controle de consumo por
paciente e evita desperdicios. Ademais, tal formato atende de forma mais adequada a rotina hospitalar,
especialmente no contexto da UTI, onde ha maior rigor nos protocolos de seguranca alimentar e na
individualizagdo das dietas. A estimativa de consumo deste item foi calculada considerando uma média
de 40 (quarenta) pacientes/dia, oferta do produto 3 (trés) vezes por semana, ao longo de 12 (doze)
meses, acrescida de margem de seguranca de 10% (dez por cento), com 0 objetivo de garantir o
abastecimento continuo diante de variacfes na ocupacao hospitalar e possiveis atrasos nos processos
de aquisi¢do e fornecimento

SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL - SEMDES ID: 4269186

A estimativa dos quantitativos para o Registro de Precos destinado a aquisicao de géneros alimenticios
pereciveis, compreendendo carne bovina, peixe, legumes e verduras, foi elaborada com base no
levantamento das necessidades apresentadas individualmente pelos departamentos e unidades
vinculadas & Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social — SEMDES, considerando o periodo
estimado de 12 (doze) meses.

Para a definicdo dos quantitativos, foram considerados, de forma conjunta, os seguintes critérios: a
estimativa de consumo anteriormente realizada, o niUmero de usuarios atendidos, o planejamento anual
das atividades, oficinas, reunides, encontros, eventos e demais acdes previstas por cada unidade, bem
como a necessidade de manutencao do fornecimento regular dos alimentos durante a vigéncia da
contratacéo.

A metodologia adotada consiste na andlise do quantitativo anteriormente estimado, realizando-se o0s
ajustes necessarios de acordo com a demanda atual informada por cada departamento. Assim, para
cada item, considerou-se a necessidade projetada para o periodo de 12 (doze) meses, acrescendo ou
reduzindo os quantitativos conforme as particularidades e o planejamento das atividades
desenvolvidas pelas unidades.

Houve acréscimo nos quantitativos dos itens 1, 5 e 6, em razdo da previsdo de maior demanda
decorrente das atividades e eventos planejados pelos departamentos, destacando-se o Espaco
Conviver, que desenvolve atividades continuas destinadas principalmente ao atendimento de criancas,
em dois turnos, o que demanda maior disponibilidade de géneros alimenticios para a preparagéo e
oferta de lanches aos usuarios.

Dessa forma, os quantitativos foram consolidados a partir das informagbes encaminhadas pelos
setores demandantes, buscando representar de maneira mais precisa a necessidade efetiva da
Administracdo para o periodo de 12 (doze) meses, observando os principios do planejamento, da
eficiéncia, da economicidade e da adequada utilizagdo dos recursos publicos, em conformidade com
as disposicOes da Lei Federal n® 14.133/2021.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.523.119,22

Valor (R$): 1.523.119,22 (Um milhdo, quinhentos e vinte trés mil, cento e dezenove reais e vinte e dois centavos).

Valor estimado através de Pesquisa de Preco junto as empresas do ramo, conforme o anexo deste ETP.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 A adjudicacéo do Pregéo Eletrénico para Sistema de Registro de Pre¢os serd considerado o critério menor preco
POR ITEM, visando propiciar a ampla participacao de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para o

fornecimento ou aquisi¢éo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagéo a itens.
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9.2 O objetivo do parcelamento € o de melhor aproveitar os recursos disponiveis no mercado e ampliara
competitividade, sendo que este parcelamento é técnica e economicamente viavel e ndo represente perda de
economia de escala, em conformidade com o estabelecido no ato convocatério pela Comissdo de Licitagdo, de
acordo com a Lei n® 14.133, de 2021, cujos parametros de precos serdo subsidiados com o QUADRO
COMPARATIVO/DEMONSTRATIVO DE PRECOS, permitindo ampliacdo da competicdo e favorecendo a obtencéo
da proposta mais vantajosa para Administragdo, com vistas ao melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no
mercado.

9.3 Justifica-se o parcelamento, tendo em vista o objeto ser divisivel e ndo haver prejuizo para o conjunto a ser
licitado, nos termos do art. 40, da Lei 14.133/2021 e da Sumula/TCU 247:

E obrigatéria a admisséo da adjudicac&o por item e ndo por preco global, nos editais das licitacdes
para a contratacdo de obras, servigos, compras e alienac6es, cujo objeto seja divisivel, desde que
ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o
objetivo de propiciar a ampla participagdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade
para a execuc¢dao, fornecimento ou aquisi¢éo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo a
itens ou unidades autbnomas, devendo as exigéncias de habilitacdo adequar-se a essa
divisibilidade.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Considerando a solucdo definida para atendimento da necessidade, consistente no Sistema de Registro
de Registro de Precgos para aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis (Carne bovina,Peixe,Legumes,Verduras),

foi realizada andlise quanto a existéncia de outras contratacdes que possuam relacdo com o objeto, seja por
similaridade ou correspondéncia, seja por eventual dependéncia para sua plena execugéo

10.2 A aquisicdo pretendida guarda correlacdo funcional com outras contratacBes voltadas a manutencdo da
alimentacéo institucional das unidades municipais, destacando-se:

* Géneros Alimenticios Ndo Pereciveis: Arroz, feijdo, 6leo, macarrdo e condimentos, que compdem o
planejamento nutricional juntamente com os itens pereciveis;

* Insumos e Infraestrutura de Coccao: Fornecimento de Gas Liquefeito de Petroleo (GLP) e utensilios de
cozinha;

* Apoio Operacional e Logistico: Servicos de preparo/distribuicdo de refeicbes e transporte de insumos,
guando ndo integrados a obrigacéo do fornecedor.

10.3. Independéncia Operacional e Autonomia Contratual: Embora convirjam para a garantia da seguranca
alimentar dos usudrios do SUS e da rede socioassistencial, as referidas solu¢cbes possuem autonomia técnica e
mercadoldgica, devendo ser licitadas e geridas em processos distintos para preservacao da ampla competitividade.

10.3. Diretriz de Coordenacdo Institucional: A gestao e fiscalizacdo do contrato deverdo atuar em alinhamento
constante com os demais setores de suprimento e nutricdo do Municipio, assegurando a sincronia das entregas e
prevenindo qualquer interrupcdo na cadeia de preparo das refei¢cdes publicas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 Segue a justificativa da previsdo ou ndo da contratagdo no PCA 2026 das secretarias, detalhado no quadro
abaixo:

SEMSAU: Declaramos que a despesa consta no Plano de Contratacées Anual - PCA, conforme Inciso VIl do Artigo
12 da Lei Federal 14.133/21, com o NUmero da contratacdo: 121/2026, N° DFD: 264/2025
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SEMDES: Declaramos que a despesa consta no Plano de Contratagbes Anual - PCA, conforme inciso VII do Artigo
12 da Lei Federal 14.133/21, com o numero da contratacdo: 121/2026, N° DFD: 236/2025 inicio da contratacédo 01/06
/2026 fim da contratacéo 30/09/2026.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. A contratagdo tem como objetivo proporcionar condigées adequadas para o atendimento regular das demandas
das unidades municipais de Salde e Assisténcia Social que utilizam carne bovina, peixe, legumes e verduras no
preparo de refeicdes, lanches e demais atividades alimentares, assegurando maior regularidade, qualidade e
adequacédo no atendimento aos usuarios dos servicos publicos.

12.2. Com a contratacédo, pretende-se alcancar os seguintes beneficios:

a) assegurar a disponibilidade regular dos alimentos necessarios ao preparo de refeicbes e demais preparacdes
destinadas aos usuarios e participantes das atividades desenvolvidas pelas unidades municipais;

b) contribuir para a continuidade dos servigcos de Saude e Assisténcia Social, reduzindo o risco de interrup¢cdes ou
alteracbes ndo planejadas nas atividades que dependem do fornecimento dos alimentos;

c¢) possibilitar maior adequacéo entre as quantidades adquiridas e o consumo efetivamente verificado pelas unidades,
considerando a natureza perecivel dos produtos;

d) reduzir perdas e desperdicios decorrentes da aquisicdo de quantidades superiores a capacidade de consumo ou
armazenamento das unidades;

e) assegurar que o0s produtos utilizados nas preparacdes alimentares atendam aos padroes de qualidade,
conservacao e seguranca sanitaria estabelecidos pela legislacédo aplicavel;

f) proporcionar maior previsibilidade e organizacédo no planejamento das aquisi¢cdes e no atendimento das demandas
das diferentes unidades municipais;

g) promover maior eficiéncia na utilizacdo dos recursos publicos, mediante o planejamento das aquisi¢es, a reducao
de perdas e a racionalizacdo dos procedimentos administrativos relacionados ao atendimento de demandas
recorrentes;

h) permitir maior flexibilidade no atendimento das necessidades das unidades, considerando possiveis variagdes na
programacao de refeicdes, atividades, eventos e demais a¢des desenvolvidas ao longo da execuc¢éao;

i) contribuir para a melhoria das condicdes de atendimento aos usuarios dos servigos publicos municipais,
especialmente pacientes e acompanhantes atendidos pelas unidades de Saude e usuarios participantes dos servicos,
programas e atividades da Assisténcia Social;

j) promover maior controle sobre o recebimento, a qualidade, a conservagdo e a conformidade dos produtos
fornecidos, possibilitando a Administragcdo acompanhar de forma mais efetiva a execugéo do fornecimento;

k) reduzir a necessidade de adocao de medidas emergenciais decorrentes de eventual insuficiéncia de alimentos para
atendimento das atividades programadas;

I) assegurar maior eficiéncia e continuidade no atendimento das demandas alimentares das unidades municipais,
compatibilizando o fornecimento com as necessidades efetivamente identificadas pela Administracéo.

12.3. De forma geral, espera-se que a contratacdo contribua para a continuidade e qualidade dos servigcos publicos
municipais, mediante o fornecimento adequado de alimentos pereciveis, com utilizacdo racional dos recursos
publicos, reducdo de desperdicios e atendimento compativel com as necessidades dos usuarios e das unidades
demandantes.

12.4 Beneficios Pretendidos pelas secretarias

16 de 21

D: 4333253 e CRC: 18CF10AB



SEMSAU: Com a contratacdo, pretende-se garantir o abastecimento continuo e regular de géneros alimenticios
pereciveis necessarios ao funcionamento das unidades e servicos vinculados a Secretaria Municipal de Saude,
evitando interrupgcbes no fornecimento de alimentos e assegurando a continuidade das atividades relacionadas a
alimentacao dos pacientes e demais usuarios atendidos.

Assegurar o fornecimento de alimentos em quantidade e qualidade adequadas, observando as especificacbes
estabelecidas, as condi¢fes de conservacao e os requisitos higiénico-sanitarios aplicaveis, de modo a proporcionar
maior seguranca no consumo e reduzir os riscos relacionados ao fornecimento de produtos impréprios ou
inadequados.

Garantir a manutencdo da regularidade das refeigGes, lanches e ceias hospitalares, especialmente para os pacientes
internados no Hospital Municipal, Obstetricia e Casa de Parto, contribuindo para a adequada assisténcia prestada
durante o periodo de permanéncia nas unidades de salude. Proporcionar maior variedade e adequacgéo dos alimentos
ofertados aos pacientes, especialmente mediante a inclusdo de bebida lactea e iogurte natural zero lactose,
permitindo a equipe de Nutricao dispor de alternativas compativeis com diferentes necessidades alimentares e com a
composicdo dos cardapios e ceias hospitalares.

Contribuir para a seguranca alimentar e nutricional dos pacientes, mediante a disponibilizacdo de alimentos
adequados as necessidades identificadas pela equipe técnica, favorecendo a manutencdo de uma alimentagéo
equilibrada e compativel com as condi¢des clinicas e nutricionais dos usuarios, observadas as prescricdes e
orientagOes profissionais aplicaveis.

Reduzir o risco de desabastecimento e de aquisicdo emergencial de géneros alimenticios, mediante planejamento
prévio dos quantitativos e formacao de condicbes adequadas para o atendimento das demandas durante o periodo de
vigéncia da contratagao.

Promover maior eficiéncia no planejamento e na gestdo dos recursos publicos, utilizando como referéncia o consumo
histérico das unidades e margem de seguranca compativel com possiveis oscilagbes da demanda, de forma a
equilibrar a necessidade de disponibilidade dos produtos com a prevencao de aquisicfes excessivas.

Reduzir perdas e desperdicios de alimentos, especialmente por meio da aquisicdo de produtos em apresentacdes e
guantidades compativeis com a rotina das unidades, destacando-se as embalagens individuais de 170 a 200 gramas
dos produtos lacteos, que facilitam a distribuicdo por paciente, o controle

do consumo e o adequado armazenamento apés o recebimento.

Assegurar que os produtos pereciveis sejam fornecidos em condi¢cdes adequadas de transporte, acondicionamento,
conservacéo e validade, contribuindo para a manutencdo da qualidade dos alimentos desde o recebimento até sua
utilizacao pelas unidades de saude.

Garantir maior previsibilidade no abastecimento, permitindo que as equipes responsaveis pelo planejamento de
cardapios, armazenamento e distribuicdo dos alimentos possam organizar suas atividades de forma continua e
eficiente, reduzindo a necessidade de substituicbes decorrentes da indisponibilidade dos produtos.

Contribuir para a melhoria da qualidade dos servicos publicos de salde, uma vez que a adequada alimentacao dos
pacientes integra o conjunto de cuidados necessarios durante o atendimento e a internagdo, proporcionando
melhores condicdes para a execucao das atividades assistenciais.

Dessa forma, espera-se que a contratacdo proporcione continuidade, seguranca, qualidade e eficiéncia no
fornecimento de géneros alimenticios pereciveis, assegurando o atendimento das necessidades alimentares das
unidades da Secretaria Municipal de Saude, com utilizacao racional dos recursos publicos e sem comprometimento
da assisténcia prestada aos usuarios do SUS.

SEMDES: Garantir o fornecimento regular de géneros alimenticios pereciveis para atender as atividades do Espaco
Conviver, CRAS, CREAS e Centro de Convivéncia ldade Viva, assegurando a continuidade das acfes desenvolvidas
e o atendimento adequado aos usuarios.
Busca-se ainda promover melhor planejamento das aquisi¢cdes, controle dos quantitativos, reducéo de desperdicios e
utilizacéo eficiente dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Previamente a contratacdo, a Administracdo deverd adotar as providéncias necessdrias para assegurar que as
unidades demandantes estejam preparadas para o recebimento, conferéncia, armazenamento e utilizacdo dos
produtos, considerando a natureza perecivel dos alimentos e as condi¢des especificas de conservacao exigidas para
cada item.
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13.2. Deverdo ser realizadas as adequacdes necessérias nas unidades responsaveis pelo recebimento dos produtos,
especialmente quanto as condicfes de armazenamento, conservacao, higiene e organizacdo dos espacos destinados
aos alimentos, observadas as caracteristicas de cada produto e as normas sanitarias aplicaveis.

13.3. As unidades demandantes deverdo organizar sua programacao de consumo, de forma a possibilitar que as
solicitagcdes de fornecimento sejam realizadas de acordo com as necessidades efetivamente identificadas, evitando
tanto o desabastecimento quanto a aquisi¢cdo de quantidades superiores a capacidade de consumo e armazenamento.

13.4. A Administracao deverd definir previamente os responsaveis pelo acompanhamento e fiscalizagdo da execucao
da contratacdo, bem como estabelecer as atribuicBes relacionadas ao recebimento, conferéncia das quantidades,
verificacdo da qualidade e das condi¢Bes de conservacao dos produtos e registro de eventuais ocorréncias.

13.5. Os servidores responsaveis pelo recebimento e fiscalizacdo deverdo ser orientados quanto aos procedimentos
de conferéncia dos produtos, especialmente no que se refere a quantidade, especificacdes, integridade das
embalagens, caracteristicas dos alimentos, condi¢cdes de conservacdo, temperatura quando aplicavel e demais
requisitos previstos nos instrumentos da contratacao.

13.6. Deverdo ser estabelecidos fluxos internos para solicitacdo, recebimento, conferéncia e distribuicdo dos produtos
entre as unidades demandantes, de modo a proporcionar maior organizacéo e controle das aquisi¢coes realizadas no
ambito do Registro de Precos.

13.7. A Administracao devera providenciar a elaboragcdo dos documentos necessarios a formalizagdo da contratacao,
incluindo o Termo de Referéncia, instrumento convocatério, minuta da Ata de Registro de Precos e demais
documentos pertinentes, observadas as disposi¢fes da Lei n® 14.133/2021 e regulamentacgédo aplicivel.

13.8. Deverdo ser conferidos e consolidados os quantitativos estimados pelas unidades demandantes, de modo a
assegurar que as quantidades previstas no Registro de Precos estejam fundamentadas nas necessidades
identificadas e compativeis com o planejamento de consumo.

13.9. Antes do inicio do fornecimento, deverdo ser estabelecidos os locais, horarios, condi¢cdes e procedimentos para
realizacdo das entregas, considerando as particularidades das unidades atendidas e a necessidade de preservar a
gualidade e a seguranga dos alimentos durante o transporte e o recebimento.

13.10. A Administragdo deverd manter mecanismos de controle das quantidades solicitadas, recebidas e utilizadas,
possibilitando o acompanhamento do saldo registrado, do consumo das unidades e da necessidade de novos
fornecimentos durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

13.11. Eventuais necessidades de adequacédo de equipamentos ou espacos destinados a conservacdo dos alimentos
deverao ser identificadas e providenciadas pelas unidades responsaveis, especialmente nos casos de produtos que
dependam de condi¢cBes especificas de temperatura e armazenamento.

13.12. N&o se identifica, em principio, necessidade de capacitacao técnica especializada ou de contratacdo de mao
de obra adicional exclusivamente em razdo da futura contratacdo, sendo suficiente a orientacdo dos servidores
envolvidos quanto aos procedimentos de recebimento, fiscalizacdo, conservacgdo e controle dos produtos.

13.13. As providéncias acima deverdo ser adotadas previamente ao inicio da execucdo, de modo a garantir que a
Administragdo disponha de estrutura, procedimentos e responsaveis definidos para o adequado recebimento e
acompanhamento do fornecimento, contribuindo para a continuidade das atividades e para a adequada utilizacdo dos
recursos publicos.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 A aquisicdo e o consumo de géneros alimenticios pereciveis (carnes, peixes, legumes e verduras) geram
impactos ambientais diretos e indiretos ao longo da cadeia logistica, de transporte, conservacdo e descarte. Para
mitigar esses efeitos, a Administracdo Publica Municipal estabelece critérios de sustentabilidade aplicaveis ao
processo de contratacao:

Geracao de Residuos Organicos e Embalagens

* Descricao: O descarte de produtos vencidos, deteriorados ou com avarias, bem como das embalagens
utilizadas no transporte e armazenamento (plastico, isopor, papelao), pode contribuir para o aumento de
residuos sélidos urbanos.

* Medidas Mitigadoras: Orientacdo as unidades recebedoras para adocao de boas praticas de armazenamento
e manipulacdo dos alimentos. Incentivo a separacao de residuos e destinacdo correta das embalagens
reciclaveis.

Consumo de Combustiveis Fdsseis e Emissao de Poluentes

* Descrigcdo: O transporte constante de géneros alimenticios até os 6rgdos da Administracéo contribui para a
emissdo de gases poluentes (CO e outros) provenientes de veiculos, principalmente em entregas fragmentadas.

* Medidas Mitigadoras: Priorizacdo de fornecedores locais e regionais, reduzindo o tempo e a distancia de
transporte. Organizacdo das entregas por cronograma otimizado, reduzindo deslocamentos desnecessarios.

Desperdicio de Alimentos

* Descricdo: A aquisicdo de itens em quantidades superiores a necessidade real pode levar ao vencimento e
descarte de alimentos, gerando impactos ambientais e desperdicio de recursos publicos.

* Medidas Mitigadoras: Planejamento adequado da demanda por parte das secretarias, ado¢ao de controle de
estoque e acompanhamento rigoroso da validade dos produtos.

Uso de Produtos com Agrotéxicos e Aditivos

* Descricdo: No caso de legumes e verduras, o uso excessivo de agrotéxicos por parte dos produtores pode
gerar residuos téxicos que impactam o solo, a 4gua e a saude dos consumidores.

* Medidas Mitigadoras: Inclusdo de critérios técnicos que incentivem a aquisi¢cdo de produtos com menor carga
de agrotéxicos e/ou producdo organica, quando possivel. Exigéncia de certificados de conformidade com
normas sanitarias e ambientais.

Armazenamento e Descarte Inadequado de Subprodutos

* Descricdo: O armazenamento incorreto dos alimentos pode gerar contaminacdes e aumentar a necessidade
de descarte precoce.

* Medidas Mitigadoras: Capacitacdo dos responsaveis pelo recebimento dos produtos nas unidades da
Administragdo sobre conservacdo adequada e descarte responsavel.

14.2 A Administracdo Publica deve considerar esses impactos na fase de planejamento da contratacdo, promovendo
praticas sustentaveis que assegurem a preservacdo ambiental, a responsabilidade social e o uso racional dos
recursos publicos, conforme previsto nos principios da nova Lei de Licitacoes.

Se quiser adaptar para algum objeto mais especifico (ex: apenas carnes ou hortifrltis), posso ajustar o texto.
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15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1 Com fundamento nos estudos realizados ao longo deste Estudo Técnico Preliminar, declara-se viavel a
contratacdo para o fornecimento de carne bovina, peixe, legumes e verduras, destinados ao atendimento das
necessidades das unidades municipais de Saude e Assisténcia Social.

15.2. A analise realizada demonstrou a existéncia de oferta dos produtos no mercado, bem como a possibilidade de
atendimento das especificacdes e condicdes de qualidade, conservacdo, transporte e seguranca sanitaria
necessarias a execucao do objeto.

15.3. A solucéo escolhida, consistente na adocao do Sistema de Registro de Precos, mostra-se compativel com as
caracteristicas da demanda, especialmente em razédo da natureza perecivel dos produtos, da recorréncia do consumo
e da possibilidade de variacdo das necessidades das unidades demandantes.

15.4. A adocdo do Registro de Precos permite maior flexibilidade para o atendimento das demandas efetivamente
verificadas durante a vigéncia da Ata, possibilitando o planejamento das entregas de acordo com o0 consumo € a
capacidade de armazenamento das unidades, contribuindo para a reducédo de perdas e desperdicios.

15.5. Sob os aspectos técnico e econémico, a solugdo apresenta condigbes de atender a necessidade identificada,
considerando a disponibilidade dos produtos no mercado, a possibilidade de estabelecimento de especificacdes
objetivas e verificaveis, a observancia dos requisitos sanitarios aplicaveis e a racionalizacdo dos procedimentos
administrativos relacionados as aquisicdes recorrentes.

15.6. Nao foram identificados, no ambito deste estudo, impedimentos técnicos, operacionais ou econdmicos que
inviabilizem a contratacdo, desde que sejam observados, na fase de planejamento e durante a execucdo, 0s
requisitos estabelecidos neste Estudo Técnico Preliminar e nos demais instrumentos da contratacao.

15.7. Diante do exposto, declara-se a viabilidade da contratacdo, mediante Sistema de Registro de Precos, para o
fornecimento dos alimentos pereciveis objeto deste estudo, visando assegurar a continuidade das atividades
desenvolvidas pelas unidades municipais de Saude e Assisténcia Social, com qualidade, regularidade, seguranca
alimentar e utilizacdo adequada dos recursos publicos.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

KARINA GOMES DE SOUZA

Membro da Diretoria de Compras

SCARLETT IANARA AYRES MOURA

Agente Administrativo
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ESTEFANO MONTEIRO GAMBARINI

Diretor Administrativo e Financeiro
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ARIQUEMES
AV. TANCREDO NEVES, 2166 - SETOR INSTITUCIONAL
04104816/0001-16 Exercicio: 2026

QUADRO DE MEDIA DE PRECOS - AGRUPADO

Cotacgao: 02563/26 Impresso em: 28 de setembro de 2026
Objeto: SOLICITAGAO GERADA PARA COTAGAO DE VARIAS SOLICITAGOES

Proponente Proponente Proponente Proponente Proponente

Item Produto  Descrigio Unid. Quantidade 01, 06,11, 02,07,12, 03,08,13, 04,09,14, 05,10, 15, Prego Valor Total
Médio Médio
16 17 18 19 20
0,00 0,00 3,04 0,00 0,00
1 523.001.133 BEBIDA LACTEA EMB 3488 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 3,04 10.603,52
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 57,24 0,00 0,00 52,90
2 523.001.091 CARNE BOVINA IN NATURA - TIPO CORTE: COXAO DURO QUILO 6188 95,02 0.00 0.00 47.99 68.00 56,23 347.951,24
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 40,90 0,00 0,00 52,90
CARNE BOVINA IN NATURA TIPO CORTE: ACEM, MUSCULO OU 54,13 0,00 0,00 39,99 55,00
3 523.001.024 2 /'Pr) APRESENTAGAO: MOIDA QUILO 3494 0,00 0.00 0.00 0,00 0.00 48,58 169.738,52
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 56,82 0,00 0,00 69,90
4 523.001.018 CARNE BOVINA IN NATURA TIPO CORTE: CONTRAFILE QUILO 248 6545 0.00 0.00 59.99 69.00 64,23 15.929,04
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 55,01 0,00 0,00 59,90
5 523.001.019 CARNE BOVINA IN NATURA TIPO CORTE: COXAO MOLE QUILO 0832 0.00 0.00 0.00 4599 0.00 53,63 527.290,16
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 21,99 0,00 0,00 0,00
CARNE DE AVE IN NATURA TIPO ANIMAL: FRANGO TIPO CORTE: COXA 16,50 18,87 0,00 0,00 0,00
6 523.001.033 ' pnrC dxa SEM PELE. SEM 0SSO, SEM DORSO QUILO 9916 0,00 0,00 0.00 0.00 0,00 19,12 189.593,92
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 39,90
7 523.001.007 CONDIMENTO TIPO: ALHO BRANCO QUILO 884 37.65 0.00 0.00 0.00 45.00 40,85 36.111,40
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 5,99
8 523.001.134  IOGURTE NATURAL EMB 6076 5,00 4.22 0.00 0.00 0.00 5,07 30.805,32
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

Publica Sistemas

3D: 4338283 e CRC: CHCRIBE



PREFEITURA MUNICIPAL DE ARIQUEMES
AV. TANCREDO NEVES, 2166 - SETOR INSTITUCIONAL
04104816/0001-16 Exercicio: 2026

QUADRO DE MEDIA DE PRECOS - AGRUPADO

Cotacgao: 02563/26 Impresso em: 28 de setembro de 2026
Objeto: SOLICITAGAO GERADA PARA COTAGAO DE VARIAS SOLICITAGOES

Proponente Proponente Proponente Proponente Proponente

Item Produto  Descrigio Unid. Quantidade 01, 06,11,  02,07,12, 03,08,13, 04,09,14, 05,10, 15, Prego Valor Total
Médio Médio
16 17 18 19 20
0,00 9,10 0,00 0,00 0,00
9 523.001.003 LEGUME IN NATURA TIPO: ABOBORA CABOTIA / JAPONESA QUILO 705 1160 0.00 0.00 0.00 8,00 9,57 6.746,85
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 4,99 0,00 0,00
10 523.001.030 LEGUME IN NATURA TIPO: CHUCHU VERDE QUILO 3002 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 4,99 15.429,08
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 12,00
11 523.001.054 LEGUME IN NATURA TIPO: PEPINO QUILO 141 .73 10.65 0.00 0.00 10.00 11,10 1.565,10
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 12,90
12 523.001.081 LEGUMES - CEBOLA BRANCA QUILO 1445 12.33 10.30 0.00 0.00 15.00 12,63 18.250,35
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 13,99
13 523.001.051 PAO TIPO: DE FORMA EMB 1265 1566 1119 0.00 0.00 0.00 13,61 17.216,65
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 65.90
14 523.001.082 PEIXE IN NATURA - TIPO DOURADO QUILO 2091 61.27 52,59 0.00 0.00 62,00 60,44 126.380,04
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
4,49 5,30 0,00 5,20 0,00
15 523.001.006 VERDURA IN NATURA TIPO: ALFACE LISA UND 271 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 5,00 1.355,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
16 523.001.008 VERDURA IN NATURA TIPO: ALMEIRAO KILO 208 8,00 8,60 1126 0.00 0.00 9,29 1.932,32
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

Publica Sistemas

3D: 4338283 e CRC: CHCRIBE



PREFEITURA MUNICIPAL DE ARIQUEMES
AV. TANCREDO NEVES, 2166 - SETOR INSTITUCIONAL
04104816/0001-16

Exercicio: 2026

QUADRO DE MEDIA DE PRECOS - AGRUPADO

Cotacgao: 02563/26
Objeto: SOLICITAGAO GERADA PARA COTAGAO DE VARIAS SOLICITAGOES

Impresso em: 28 de setembro de 2026

Proponente Proponente Proponente Proponente Proponente Preco Valor Total
Item Produto Descrigao Unid. Quantidade 01, 06, 11, 02, 07, 12, 03, 08, 13, 04, 09, 14, 05, 10, 15, M ’dg Médi
16 17 18 19 20 edio edio
3,99 0,00 0,00 0,00 0,00
17 523.001.032 VERDURA IN NATURA TIPO: COUVE MANTEIGA UND 954 518 4.29 0.00 0.00 0.00 4,49 4.283,46
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
18 523.001.072 VERDURA IN NATURA TIPO: RUCULA KILO 225 7.85 117 6,80 0,00 0,00 8,61 1.937,25
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
Total de registros: 18
1.523.119,22
# Nome Proponente CNPJ/CPF
1 6907  GERAL 1(SITE ELETRONICO 01) 351.596.190-97
2 6940  GERAL 3 (SITEIG)
3 6983  GERAL 4(MEDIANA)
4 8767 GERAL 2 (SITE ELETRONICO 02) 00.000.000/0000-00
5 11603 ANDRADE & DEZANI LTDA 11.110.685/0001-45
6 13472 BANCO DE PRECO 1 07.797.967/0001-95
7 13473 BANCO DE PRECO 2 07.797.967/0001-95
8 13489 BANCO DE PREGOS 03 07.797.967/0001-95
9 19438 C C DELIMA LTDA 63.789.244/0001-15
10 19440 3P COMERCIO LTDA 66.165.570/0001-40

Publica Sistemas

: 4330238 e CRC: CFCRUBE


(SITE ELETRÔNICO 01)

(SITE ELETRÔNICO 02)

(SITE IG)

(MEDIANA)
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FICHA CADASTRAL DO DOCUMENTO ELETRONICO

Tipo do Documento Identificagdo/NUmero Data

Quadro Comparativo 28/09/2026

ID: 4320275 Processo Documento
Elji B E

CRC: CFC4C86F i

Processo:  1-17419/2026 S e

Usuario: GEOVANA KELRI ALVES DE SOUZA
Criacgéo: 28/09/2026 10:38:41  Finalizagdo: 28/09/2026 10:49:55

MD5: 671BACE3AE138CFD01298337E822B364
SHA256: 5EF2671CED1BF9CES52B69ACDC925B176AFC1535AA0AC1BFB065872B3BF8E8897

Sumula/Objeto:
Quadro Comparativo.

INTERESSADOS

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - SEMSAU ARIQUEMES RO

ASSUNTOS

28/09/2026 10:38:41

REGISTRO DE PRECOS (791)

ASSINATURAS ELETRONICAS

28/09/2026 10:38:41

8 j@wmss GEOVANA KELRI ALVES DE SOUZA ASSESSOR ESPECIAL IV CDS 03
e (COMISSAO)

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

28/09/2026 10:50:29

ﬁ Fromtmecd IZABEL FARIAS DA COSTA GERENTE DE COTAGAO

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

28/09/2026 10:51:10

8 j@wmss RAIANY CARVALHO SILVA DIRETORA DE COMPRAS - SML

s i
Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

28/09/2026 10:58:39

A autenticidade deste documento pode ser conferida através do QRCode acima ou ainda através do site transparencia.ariquemes.ro.gov.br

informando o ID 4320275 e o CRC CFC4C86F.

QEProc - Gestéo Integrada de Documentos e Processos Eletronicos
ATl

34D: 4333253 e CRC: 18CF10AB

Péagina 1.


http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/aplicacoes/protocolo/consulta_documento.php?CdDocto=4320275&CRC32=CFC4C86F
http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/servicos/index.php?link=aplicacoes/protocolo/viewproc&PkProcesso=357771
http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/aplicacoes/protocolo/consulta_documento.php?CdDocto=4320275&CRC32=CFC4C86F

Municipio de Ariquemes

04.104.816/0001-16
Av. Tancredo Neves
www.ariguemes.ro.gov.br

0

FICHA CADASTRAL DO DOCUMENTO ELETRONICO

Tipo do Documento Identificagdo/NUmero Data

Estudo Técnico Preliminar - ETP 355/2026 02/10/2026

ID: 4333253 Processo Documento
ey

CRC: 18CF10AB

Processo: 1-17419/2026

Usuario: KARINA GOMES DE SOUZA

Criacéo: 06/10/2026 09:00:32  Finalizagéo: 06/10/2026 09:11:25

MD5: 1A7C918FD4DAC60FD080F31FD314F9B0

SHA256: 1D4155C24CDD28F3E7218CB57FF5FA8121CEFA834C45E74E889F9D5C7CC08C9B
Sumula/Objeto:

Estudo Técnico Preliminar - ETP 355/2026

INTERESSADOS

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - SEMSAU

ARIQUEMES RO

ASSUNTOS

02/10/2026 11:02:49

REGISTRO DE PRECOS (791)

ASSINATURAS ELETRONICAS

02/10/2026 11:02:49

KARINA GOMES DE SOUZA

TP
ﬁ AEHRATIAA
g

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

DIRETORIA DE COMPRAS E NUCLEO DE
COTACOES - SML

06/10/2026 09:11:52

B i SCARLETT IANARA AYRES MOURA
AT

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

AGENTE ADMINISTRATIVO

06/10/2026 12:54:10

ESTEFANO MONTEIRO GAMBARINI

Assinado na forma do Decreto Municipal n® 16.426/2020.

Diretor Administrativo e Financeiro (Comissao)

07/10/2026 14:18:10

A autenticidade deste documento pode ser conferida através do QRCode acima ou ainda através do site transparencia.ariquemes.ro.gov.br

informando o ID 4333253 e 0 CRC 18CF10AB.

DigProc - Gestéo Integrada de Documentos e Processos Eletronicos

Péagina 1.


http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/aplicacoes/protocolo/consulta_documento.php?CdDocto=4333253&CRC32=18CF10AB&cpf_user=03569059260&token=ea480ce99aaf3dc7931c54234177de9c
http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/servicos/index.php?link=aplicacoes/protocolo/viewproc&PkProcesso=357771&cpf_user=03569059260&token=ea480ce99aaf3dc7931c54234177de9c
http://transparencia.ariquemes.ro.gov.br/transparencia/aplicacoes/protocolo/consulta_documento.php?CdDocto=4333253&CRC32=18CF10AB&cpf_user=03569059260&token=ea480ce99aaf3dc7931c54234177de9c
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